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LE LOUP BLEU

PUYLOUEBIE R COTES DE PROVENCE SAINTE-VICTOIRE AOP

96% Syrah - 4% Grenache semeuone a0l

TYPE DE VINIFICATION
Traditionnelle.

ELEVAGE
Cuves inox et 20 % en f(it de chéne 8 mois.

DEGUSTATION

La robe est de couleur rouge avec quelques reflets Iégérement violacés.
Le nez est fin, sur les petits fruits rouges confits, le cassis, le moka et
quelques notes résino-balsamiques.

La bouche est ample et tendue avec une jolie matiere ronde, fine, a
I'aromatique mire et racée, rafraichie par des flaveurs de petits fruits
rouges et d'eucalyptus.

La finale, toute en finesse, est longue, fraiche et fruitée.

Une belle cuvée gorgée de soleil avec cette fameuse trame minérale si
caractéristique du terroir au pied de la montagne Sainte-Victoire.

CI‘(_) (s &ﬂ 5143 A BOIRE
Un vin souple et fruité a boire sur 5a 7 ans.

AOP Cétes de Provence
Sainte Victoire

w ACCORDS METS ET VIN
= Sur une cuisine simple et golteuse, ce vin fera sensation : un carré
LE LOUP BLEU d’agneau, des viandes grillées, des petits farcis...

PUYLOUBIER

TEMPERATURE DE SERVICE

16a17°.
DOMAINE LE LOUP BLEU n (&)  www.le-loup-bleu.com
contact@le-loup-bleu.com
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Vignerons récoltants Piconin - 13114 Puyloubier - France



