Cuveée Speciale enl’honneur de
- Paul Cézanne
LE LOUP BLEU ROSE 2024

COTES DE PROVENCE SAINTE-VICTOIRE AOP
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AGRICULTURE

CEPAGES
Syrah 48%, - Grenache 35% - Vermentino 10% - Clairette 7%

TYPE DE VINIFICATION
Pressurage direct.
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A N anassam. .. Larobe est d'une belle couleur rose pale, limpide. Au nez dominent des

AQP Cates de Provence  NoOtes d'agrumes, de fleurs blanches ainsi que de petits fruits rouges.
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Cuvée spéciale Trés frais et délicat. Belle rondeur en bouche, sur des notes intenses
Sainte Victoire . . .
en I'honneur de de fruits rouges. Souple, soyeux, avec beaucoup de vivacité.
Paul CEZANNE OMAINE Trés belle longueur et minéralité. Beau vin de gastronomie.
Aix-en-Provence LE LOUP BLEU

PUYLOUBIER

A BOIRE
Un vin trés fin et délicat a boire sur 2 ans.

ACCORDS METS ET VIN
Tartare de daurade, risotto aux noix de Saint-Jacques, loup grillé...

TEMPERATURE DE SERVICE
11a13°.
DOMAINE LE LOUP BLEU li @ www.le-loup-bleu.com
contact@le-loup-bleu.com
Famille DUBOIS +33.7.72.55.91.31.

Vignerons récoltants Piconin - 13114 Puyloubier - France
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