VERJUS Le Loup Bleu
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

INGREDIENTS
100 % jus de raisins verts issus de |'agriculture biologique.

CEPAGES

Clairette, Caladoc

Produit de France

ELABORATION

Vendanges manuelles avant véraison. Pressurage direct. Conservation
a froid (2°C).

Collage. Filtration et pasteurisation. Conditionnement.

DEGUSTATION
Godt acidulé. Aromes de pomme.

V“'EQBJWS UTILISATION

de Raisins Verts

Une dimension gustative unicue Acidifiant naturel, le verjus peut étre utilisé en cuisine ou au bar
& uiliser en cuisine ou pour les cockiails . . . .
comme substitut du citron ou du vinaigre : sauces, vinaigrette,

Donaine le Lowp Blev

13114 Puyloubier déglagage, cocktails. Le Verjus peut aussi étre tout simplement

accompagné d'eau gazeuse pour vous désaltérer.

STOCKAGE ET CONSERVATION
A conserver au frais aprés ouverture. Peut se conserver plusieurs
semaines apres ouverture.

DOMAINE LE LOUP BLEU ﬁ @ www.le-loup-bleu.com
contact@le-loup-bleu.com
Famille DUBOIS +33.7.72.55.91.31.
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